MAISON FONDEE EN 1831

BOUVET-LADUBAY

Saumur Blanc
Millésimé

Cépage:
Chenin blanc (80% minimum)

Vignobles :
Le vignoble s'étend sur 36 communes au sud et a I'est de Saumur, il est
planté dans des sols calcaires appelés "Tuffeau".

Vinification :
Soutirage, filrage avant la mise en bouteille

Conditionnement :

Bouteille Bourgogne Tradition 750 mi.
Bouchage liége Espagne ou Portugal.
Carton de 6 bouteilles a protection unitaire.
Coffrets de luxe 2, 3 ou 4 bouteilles.

2001

VAL DE LOIRE

SQEMWQR Dégustation :

Sec et fruité.

Fleurs blanches, fougéres, pomme, souvenir de "pierre de fusil"
Caractéristique : légére perle au débouchage qui renforce la fraicheur et la
vivadté du vin

Robe : pale aux reflets verts
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