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MAISON FONDEE EN 1831

BOUVET-LADUBAY

Rosé de Loire
2003

Cépages :
Cabemet Franc ou Sauvignon : 30% minimum
Groslot, Gamay et Pineau d'Aunis

Vignobles :

Le vignoble est situé essentiellement au Sud d'Angers sur les coteaux
bordant la Loire et ses affluents jusqu'au Nord des départements des Deux-
Sévres et de la Vienne.

Les sols sont schisteux.

Vinification :
Soutirage, filrage avant la mise en bouteille.

Conditionnement :

Bouteille Anjou Muscadet 750 ml.
Bouchage liége Espagne ou Portugal.
Carton de 6 bouteilles a protection unitaire.
Coffrets de luxe 2, 3 ou 4 bouteilles.

Dégustation :

Parfums agréables caractéristiques des cépages dont il est issu : bouquet de
petits fruits, cassis, cerises, groseilles.

Vin sec, fruité, gouleyant, désaltérant, franc, léger, plaisant a boire, plus ou
moins charpenté.
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